
Marcello ( 第二代 ) 交棒 Mason ( 第三代 ) 統籌業務發展 父

子兩人繼續並肩前進，堅持創新佳餚，回饋客戶長期支持

馳名中外 賓至如歸

敬請預先訂座 (02) 9380 5941 全部菜色資
料，請瀏覽 www.blueangel.com.au 223 

Palmer St East Sydney NSW 2010

藍天使餐廳創辦人的難忘經歷

首先，我很感謝大家在百忙之中抽出時間閱讀我述說的以下故事和文章。 

我名叫梅森·馬可貝羅（Mason Marcobello）- 中文名字叫明月溪。

如果你們想要知道我怎麼能用中文來書寫這個簡短的故事，那是因為我不僅在北京大學學習了普通話，而且我曾經還 

獲得了華裕進修獎學金 (Huayu Enrichment Scholarship) ，讓我在台灣（成功大學）研讀六個月的中文課程。

除了本人擁有四分之一的“中國遺產”（我母親的祖父母來自廣東）之外，我還利用過去多年中積累的中文語言經驗 

和沉浸式研究與多間強大的中國夥伴公司緊密合作，所以我同時進一步加強了語言能力。

話雖如此，作為Blue Angel Restaurant 的第三代承繼者，我要先祝賀澳洲新報 (ACD) 創業34週年。 

在看這篇文章中的一些人，他們可能應該已經知道 -“ Blue Angel Restaurant”最近慶祝了我們成立60週年，但是沒有 

ACD的支持就不可能做到這一點，因為自成立以來我們一直保持緊密合作。

對於我們餐廳的歷史不熟悉的人，下面的故事進一步闡明了我們建立獨特合作夥伴關係的原因。而且，更重要的是， 

它揭示了“Blue Angel Restaurant”60年的旅程是如何開始的，以及如何演變成如今享譽全球的馳名餐飲機構。

★ 難忘旅程

在1961年，我的祖父弗朗切斯科·馬可貝羅（Francesco Marcobello）開設了一家名為“Blue Angel”的意大利餐廳。 

當時，我的父親(第二代繼承人) Marcello才16歲。

父親對家族企業懷有濃厚的興趣，問祖父他是否可以幫助貢獻自己的時間，並更多了解餐廳管理的詳情和方法。 

但是我祖父堅信現實經驗的價值，所以我祖父對他的最初反應是：“如果你想在這個行業工作，我會希望別人培訓 

你，因為我會對你太寬容了。”

因此，Marcello堅持自己的生活方向和決定，並且需要將他的年齡提高到18歲，他在“傳奇夜總會”(Chequers)申請 

了他的第一份工作。當時的老闆黃丹尼斯先生 (Dennis Wong) 隨後聘用了Marcello。 在那裡他有機會與很多客人分享 

了興奮的工作經驗。例如為雪莉·貝西（Shirley Bassey），弗蘭克·辛納屈（Frank Sinatra）等國際名人服務。

★ 東西文化交流

展望未來發展，Blue Angle於1968年成為澳大利亞首家餐廳在水族箱中盛放活龍蝦，並且推介服務給澳大利亞企業， 

決定超越一般意大利餐館供應海鮮先驅的平均水平。

考慮到這一點，Marcello回到了父親的身邊，以便他們可以進一步發展他們的集體視野並建造內部儲水池，最初可以 

容納大約100KG的活龍蝦。

通過為食客們提供如此卓越而新穎的體驗，亞洲及全球華人社區很快就發現了Blue Angel的招牌游水龍蝦服務。就像 

汽油起火一樣，供需也隨著更多內部水族館的建立而發展，以迎合我們最常來的客戶。如今，我們擁有獨特的過濾器 

和水族箱，可容納多達4.5噸的活龍蝦。

不幸的是，在1980年代中期，我的祖父（Francesco Marcobello）去世了，我的父親接管了餐廳的日常事務，不僅繼 

續在我們的廚房中保留了意大利傳統，而且加入了獨特的澳洲海鮮風味。

為此，他通過進一步加強東西方就餐飲體驗來延續馬可·波羅（Marco Polo）的傳統和創意。如馬可·波羅（Marco 

Polo）將中國的麵條帶回意大利以慶祝我們今天眾所周知和喜歡的麵食 (Pasta)。

★ 貴賓專房宴會

此後，這種獨特融合的連續性得到了我們亞洲客戶的高度讚賞，我們的私人房間（總共可容納90人左右）的氛圍令 

人稱讚。在唐人街電影製作公司的 Joe Sui 先生的慷慨支持下，我們經常受到許多國際華人名星和貴賓的歡迎，其中 

包括兩位前澳大利亞總理，穆罕默德·阿里和著名KISS樂隊等。

★ COVID-19 疫情影響

目前的COVID-19疫情不僅令我們感到驚訝，也令全球酒店業的其他所有人感到驚訝。這不僅對 Blue Angel來說是一

個令人沮喪的時期，對於在悉尼擁有餐廳的擴展同事來說，也是一個令人沮喪的時期，他們發現難以應對地區封鎖的

壓力。幸運的是，在2020年7月的第一個星期，“藍色天使”重新開放，我父親（76歲）有了更大的決心將“藍色

天使”帶回以前的榮耀，並得到了我在海外獲得的技能和經驗的支持。

★ 總結

我跟隨祖父和父親的創業足跡，我很榮幸能夠緩慢而可靠地將過去60年遺產的堅實基礎與我提到的國際資源相結

合。我這樣做是為了確保我們可以繼續繼承“藍色天使”的遺產，並在世界範圍內建立更深的影響力，以便有一天我

們可以慶祝100年的歷史，以緬懷過去並作為後代的禮物。

最後，我代表 Blue Angel Restaurant 再次對“ Blue Angel ”與“ ACD”的密切合作表示由衷的感謝，並祝賀他們 

所有得到的成就。我們更感謝廣大華人社區這幾年給我們帶來所有的支持和愛戴，並祝愿大家踏進光輝燦爛的一年。

Mason Marcobello親自編寫中文文章

恭祝澳洲新報創刊三十四周年誌慶

文化薈萃 風行全澳
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Blue Angel 

60 周年誌慶

* Marcello at 傳奇夜總會 (Chequers )

* Marcello with Muhammad Ali

* Mason with 李維嘉  (Li Wei Jia) , TV host
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蒜蓉面包

Garlic Bread

混合原料，威尼斯风格

Misto Crudo, Venice Style

大虾，牡蛎，三文鱼刺身，金枪鱼刺身和龙

虾生牛肉片 Prawns, Oysters, Salmon Sashimi, 
Tuna Sashimi and Lobster Carpaccio

龙虾浓汤（内部)

Lobster Bisque (in house)

天使乌贼墨面食

Angel Hair Squid Ink Pasta

每人600克龙虾，摩纳伊或盐和胡椒粉，或者

加柠檬黄油烤+牛柳眼神和鸭肝酱配在同一盘

上 Lobster 600g Per Person, Mornay or Salt and 
Pepper or Grilled with lemon butter + Wagyu Eye 
of Tenderloin With Duck Liver Pate, Served On 
The Same Plate

意大利甜点或茅台冰淇淋

Italian Dessert or Maotai Gelato

每人$ 190

$190 Per Person

蒜蓉面包

Garlic Bread

生混合虾

Scampi Misto Crudo
牡蛎，杂鱼和生鱼片 Oysters, mixed fish 
and scampi sashimi

龙虾浓汤（内部)

Lobster Bisque

天使头发意大利面（油，大蒜和辣椒）

Angel Hair Pasta (oil, garlic and chilli)

龙虾或盐和胡椒粉或柠檬黄油烤每人600

克，配米饭和西兰花 Lobster Mornay or 
Salt and Pepper or Grilled with lemon butter 
Per Person 600g, with Rice and Broccoli

意大利甜点或茅台冰淇淋

Italian Dessert or Maotai Gelato

每人$ 140

$140 Per Person

SPECIALS
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$48

$68 for 2 people

$48
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$45

$48

$63



$38 $38
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$35
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$220 per kilo

Live Crab $220 per kilo
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$170

$170



$170

$170

$170
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$170

$268 for 2 person

$268 for 2 person



$45

$45

$38



$25 Australian beef 

$60 Japanese beef

$25 Australian beef 

$60 Japanese beef



$68



$78

$68

$68



$68



$300 for 600g



$225 for 500g



$45

$15



$56 for 2 person

$90 for 2 person



$226 for 6 person
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$25
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$168

$188 
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